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Giiltig vom 21. Marz 2012 bis am 5. Juni 2012

Friihling 1

Champagnerschaumsiippchen ho
mit Curry-Krevetten auf Zitronengrass-Spiessli

Gebaratene Maispoulardenbrust
mit rosa Pfeffer-Parmesankruste
auf Schnittlauchsauce

Fritierte Kartoffelkrapfen
Spargelgemise

Toblerone-Schokoladenmousse
mit frischen Friichten und Rahm
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Friihling 2

Frihlingssalat mit Spargelspitzen
und Bindnerfleischstreifen
an Gemisevinaigrette

Gebratenes Schweinsfilet

mit Pfefferjus und Sauce Bearnaise
(uarkpizokels mit Bérlauch
Glasiertes Gemise

Frische, marinierte Erdbeeren
mit Vanilleeis und Rahm

Friihling 3

Spargelcremesuppe 03
mit Rohschinken-Blatterteig-Prussien

Gefiillte, gebratene Kalbsrollchen
mit Waldpilzen und frischen Krautern
an Mascarponerahmsauce

Junge Bratkartoffeln

Buntes Gemiise

Erbbeer-Joghurtmousse
auf Vanille-Mohnbisquit mit Schokoladensplitter
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Friihling 4

Frischer Spargelsalat mit Knusperbaguette,
Biindner Rohschinken und Barlauchcappuccino

Gebratenes Lammentrecote

mit Krdutermantel und Peperoni-Kréuterchutney
auf Marsalajus

Kartoffelgratin

Gemise Trio

Vanillehalbgefrorenes
mit warmem Rhabarberkompott
und Schokoladenkdchlein

Friihling 5

Knackiger Niisslisalat 09
mit Ei und Brotcrodtons
an Barlauchdressing

Gebratenes Kalbsriickensteak
mit Morchelrahmsauce
Tagliarininudeln

Frische Spargeln

Panna Cotta mit Rhabarbersauce
und frischen Erdbeeren
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