
 
Tag e s e m p f e h l u n g e n  
 

Montag, 18. März bis Mittwoch, 20. März 2019 
 
 
 
Gratinierte Zucchetticremesuppe  8 
 
 
Eblysalat mit Speck und Kräuter-Vinaigrette 9 
 
 
Bunt gemischter Salat 9 

mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 

 

 

Tagesteller 1 
„Vitello tonnato“   22 
Dünne Kalbfleischtranchen  
mit leichter Thunfischsauce und Kapern, serviert mit Kartoffelmuffin 
 
 

Tagesteller 2 
Sämiger Spargel-Bärlauchrisotto   19 
mit gebratenen Chorizostreifen und frittierten Champignons 
 
 

Tagesteller 3 
Marinierte, gebratene Pouletflügel 23 
mit zwei Dippsaucen  
Knusprige Kartoffelschnitze 
Buntes Gartengemüse 
 
 

Tagesteller 4 
Gebratenes St. Petersfischfilet  25 
mit Miesmuschel-Weissweinragout 
Gemischter Wildreis 
Buntes Gartengemüse 
 

 

Warmes Quarkküchlein mit Heidelbeerragout und Rahm 9 


