
 Menü v o r s c h l ä g e  F r ü h l i n g  
 
 
gültig 04. März 2019 bis 16. Juni 2019 | ab 10 Personen 
 
 
 
 

Frühling 1 
 

Spargelcremesuppe 54 

mit Bündnerfleisch-Blätterteiglolli 

und Bärlauchmousse 

 

 

Gebratene Maispoulardenbrust  

mit Champignon-Bärlauchrahmsauce 

Frische Butternudeln 

Duo-Karottengemüse 

 

 

Gratiniertes Schokoladenparfait 

mit Rhabarber, Erdbeersauce und Rahm 

 
 



 
 
 

Frühling 2 
 

Frühlingssalat 56 

mit gebratenen Waldpilzen 

an Bärlauchdressing 

 

 

Rindsschmorbraten und Rindstatar 

an Rosinenjus 

Kartoffelgratin 

Frühlingsgemüse 

 

 

Frische marinierte Erdbeeren 

mit Vanilleeis und Rahm 

 
 
 
 

Frühling 3 
 

Leichter Blattsalat 66 

mit Rohschinkenstreifen und gehobeltem Parmesan 

an Balsamico-Vinaigrette 

 

 

Gebratenes Schweinsfilet 

im Speck- und Blätterteigmantel 

mit Pflaumenjus 

Junge Bratkartoffeln 

Spargeln mit Sauce Hollandaise 

 

 

Karamell-Eisterrine mit Krokant, 

Waldbeerenragout, Meringue und Rahm 

 
 



 
 
 

Frühling 4 
 

Knackiger Eisbergsalat 68 

mit Ei, Knusperperlen und Frühlingszwiebeln 

an französischer Sauce 

 

 

Gebratener Kalbshohrücken 

an rosa Pfeffer-Kräuterjus 

Spargelrisotto 

Blattspinat und Cherry-Zweigtomaten 

 

 

Klassische "Crème brûlée" mit Karamellkruste 

und Erdbeersorbet 

 
 
 
 

Frühling 5 
 

Knackiger Nüsslisalat 72 

mit Speck, Ei und Brotcroûtons 

an Bärlauchdressing 

 

 

Gebratenes Kalbsrückensteak 

mit Morchelrahmsauce 

Tagliarini-Nudeln 

Frische Spargeln 

 

 

Warmes Schokoladenküchlein 

mit Eierliköreis, frischen Erdbeeren und Rahm 

 

 

 


